


Fondata nel 1975 a Farra d’Isonzo, in provincia di Gorizia, 
Borgo Conventi deve il suo nome ai numerosi conventi che si 
trovavano nella zona fin da tempi antichissimi.

Da subito, Borgo Conventi, con vigneti nelle zone più vocate 
e una cantina dotata delle più moderne attrezzature, si è 
collocata fra le aziende vinicole più prestigiose del Friuli, 
regione famosa per i suoi vini bianchi minerali e dalla 
spiccata carica aromatica.

Oggi, con i suoi oltre 40 ettari vitati, Borgo Conventi 
produce vini bianchi e rossi sotto le denominazioni Collio e 
Isonzo, sia da uve autoctone, come Friulano, Ribolla Gialla, 
Refosco dal Peduncolo Rosso, che dai principali vitigni 
internazionali, come Sauvignon, Pinot Grigio, Chardonnay 
e Merlot, che qui hanno trovato espressioni originali e di 
grande seduzione.

2 vini Cru, inoltre, ottenuti da singoli vigneti posizionati 
in zone di particolare pregio, nascono con la finalità di 
esplorare al massimo le grandi potenzialità del Collio.

Borgo Conventi. Collio. Isonzo. Un trinomio inscindibile 
fatto di qualità, tradizione e passione.



FRIULI
BENVENUTI IN 
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I  F I O R I  D E L  B O R G O

Isonzo
Borgo Conventi

Una linea di vini Isonzo DOC 
fruttati e piacevoli, solari e 
accattivanti, briosi e giovani 
dalla tenuta friulana di Borgo 
Conventi per accompagnare 
aperitivi e dopo cena, 
feste, rinfreschi e tutte le 
più disparate occasioni di 
consumo.

Nome Vino Pinot Grigio
Isonzo DOC

Friulano
Isonzo DOC

Chardonnay
Isonzo DOC

Sauvignon
Isonzo DOC

Varietà Pinot Grigio Friulano Chardonnay Sauvignon

Affinamento Vinificazione in bianco, affinamento in tini di acciaio inox. Fermentazione  ed affinamento in tini di 
acciaio inox.
.

Fermentazione ed affinamento in tini di 
acciaio inox.

Macerazione a freddo, fermentazione ed 
affinamento in tini di acciaio inox.

Caratteristiche Intenso, con profumi delicati di fiori bianchi, caprifoglio e pera matura.
Fine, piacevolmente fresco ed armonico, con buona struttura e sapidità.

Floreale e delicato con intense sensazioni 
aromatiche, minerali e di erbe mediterranee.  
Fresco, fragrante e fruttato, quanto morbido, 
pieno e persistente.

Profumi intensi e fini con delicati profumi di 
gelsomino, mela Golden e banana. Gusto 
invitante, fresco e fragrante.

Molto intenso, ampio e caratteristico, con 
note di fico, foglie di ortica, salvia e buccia 
di pomodoro. Gusto fresco, elegante e 
persistente.

Potenzialità di
invecchiamento

Da degustare giovane. Da degustare giovane. Da degustare giovane. Da degustare giovane.



75 cl 50 cl75 cl75 cl75 cl

Nome Vino Pinot Grigio
Isonzo DOC

Friulano
Isonzo DOC

Chardonnay
Isonzo DOC

Sauvignon
Isonzo DOC

Varietà Pinot Grigio Friulano Chardonnay Sauvignon

Affinamento Vinificazione in bianco, affinamento in tini di acciaio inox. Fermentazione  ed affinamento in tini di 
acciaio inox.
.

Fermentazione ed affinamento in tini di 
acciaio inox.

Macerazione a freddo, fermentazione ed 
affinamento in tini di acciaio inox.

Caratteristiche Intenso, con profumi delicati di fiori bianchi, caprifoglio e pera matura.
Fine, piacevolmente fresco ed armonico, con buona struttura e sapidità.

Floreale e delicato con intense sensazioni 
aromatiche, minerali e di erbe mediterranee.  
Fresco, fragrante e fruttato, quanto morbido, 
pieno e persistente.

Profumi intensi e fini con delicati profumi di 
gelsomino, mela Golden e banana. Gusto 
invitante, fresco e fragrante.

Molto intenso, ampio e caratteristico, con 
note di fico, foglie di ortica, salvia e buccia 
di pomodoro. Gusto fresco, elegante e 
persistente.

Potenzialità di
invecchiamento

Da degustare giovane. Da degustare giovane. Da degustare giovane. Da degustare giovane.

Nome Vino Ribolla Gialla
Venezia Giulia

Refosco dal Peduncolo Rosso
Isonzo DOC

Cabernet Franc
Isonzo DOC

Merlot
Isonzo DOC

Varietà Ribolla Gialla Refosco dal Peduncolo Rosso Cabernet Franc Merlot

Affinamento Vinificazione in bianco, affinamento in tini di 
acciaio inox.

Fermentazione ed affinamento in tini di 
acciaio inox.

Fermentazione ed affinamento in tini di 
acciaio inox.

Fermentazione ed affinamento in tini di acciaio inox.

Caratteristiche Il vino si presenta di colore giallo paglierino, 
con un aroma particolarmente delicato. Tra 
le note spiccano quelle floreali, che rendono 
questo vino piacevolmente armonioso.

Vivace, schietto e consistente, con note 
di sottobosco e cuoio, in una struttura 
sorprendentemente dolce ed avvolgente, dal 
retrogusto di rosmarino e mora.

Suadente e vellutato, con un intrigante gusto 
erbaceo molto simile al sapore dell’uva 
stessa. La gradevole persistenza aromatica 
ricorda a lungo i piccoli frutti a bacca nera.

Invitanti note fruttate di mora e piccoli frutti a bacca rossa. Leggeri sentori di menta e 
liquirizia. Corpo elegante, armonico, suadente e persistente.

Da degustare giovane.



75 cl 75 cl 75 cl

Nome Vino Pinot Grigio
Collio DOC

Friulano
Collio DOC

Ribolla Gialla
Collio DOC

Varietà Pinot Grigio Friulano Ribolla Gialla

Affinamento Vinificazione rigorosamente in bianco ed 
affinamento in acciaio inox.

Vinificazione in bianco, affinamento in acciaio 
inox.

Criomacerazione delle uve. 
Affinamento in tini di acciaio inox.

Caratteristiche Fragrante, intenso e complesso, con sentori di 
pera Williams e fiori di campo. Struttura piena, 
raffinata, con una notevole persistenza aromatica.

Fragranza ed eleganza in un bouquet dove 
emergono note di fiori di prato di montagna e 
mandorle fresche. Struttura notevole e lunga 
persistenza. 

Sentori marcatamente floreali, sfumature di 
caprifoglio ed accenni di banana in una struttura 
fine ed equilibrata. Fresco ed elegante, con nerbo 
acido e buona sapidità.

Potenzialità di
invecchiamento

Può affinare qualche anno in bottiglia. Può affinare qualche anno in bottiglia. Può affinare qualche anno in bottiglia.

Collio ed altro
Borgo Conventi

Mineralità. Eleganza. Struttura. 
La terra del Collio raccontata 
dagli splendidi monovarietali 
Collio DOC di Borgo Conventi. 
Dalle più importanti uve 
autoctone e internazionali, 
vini profumati, signorili, 
complessi e dal carattere 
inconfondibilmente friulano.



75 cl 50 cl75 cl 50 cl

Nome Vino Pinot Grigio
Collio DOC

Friulano
Collio DOC

Ribolla Gialla
Collio DOC

Varietà Pinot Grigio Friulano Ribolla Gialla

Affinamento Vinificazione rigorosamente in bianco ed 
affinamento in acciaio inox.

Vinificazione in bianco, affinamento in acciaio 
inox.

Criomacerazione delle uve. 
Affinamento in tini di acciaio inox.

Caratteristiche Fragrante, intenso e complesso, con sentori di 
pera Williams e fiori di campo. Struttura piena, 
raffinata, con una notevole persistenza aromatica.

Fragranza ed eleganza in un bouquet dove 
emergono note di fiori di prato di montagna e 
mandorle fresche. Struttura notevole e lunga 
persistenza. 

Sentori marcatamente floreali, sfumature di 
caprifoglio ed accenni di banana in una struttura 
fine ed equilibrata. Fresco ed elegante, con nerbo 
acido e buona sapidità.

Potenzialità di
invecchiamento

Può affinare qualche anno in bottiglia. Può affinare qualche anno in bottiglia. Può affinare qualche anno in bottiglia.

Nome Vino Chardonnay
Collio DOC

Sauvignon
Collio DOC

Varietà Chardonnay Sauvignon

Affinamento Una veloce macerazione a freddo, fermentazione 
ed affinamento in acciaio inox.

Una veloce macerazione a freddo, fermentazione 
ed affinamento in acciaio inox.

Caratteristiche Note fragranti di mela Golden e banana, fiori 
d’acacia e crosta di pane. Struttura ricca, con una 
vena minerale spiccata ed una lunga persistenza.

Bouquet caratteristico con note di peperone 
verde, foglia di pomodoro e pesca acerba. Gusto 
minerale, equilibrato e rinfrescante, con una lunga 
persistenza aromatica.

Potenzialità di
invecchiamento

Può affinare qualche anno in bottiglia. Può affinare qualche anno in bottiglia.



75cl 75cl 50cl

Collio ed altro
Borgo Conventi

Mineralità. Eleganza. Struttura. 
La terra del Collio raccontata 
dagli splendidi monovarietali 
Collio DOC di Borgo Conventi. 
Dalle più importanti uve 
autoctone e internazionali, 
vini profumati, signorili, 
complessi e dal carattere 
inconfondibilmente friulano.

Nome Vino Merlot
Collio DOC

Schioppettino
Venezia Giulia IGT

Grappa
Borgo Conventi

Varietà Merlot Schioppettino Da vinacce di uve rosse destinate al vino Braida 
Nuova

Affinamento In barrique francesi di secondo passaggio
per 10 mesi.

In barrique di secondo passaggio per 
12 mesi.

Distillazione in piccole caldaiette di rame con uso 
del metodo discontinuo.

Caratteristiche Note di frutti rossi maturi, violetta, ciliegie e 
vaniglia, caffé e cacao. Tannini dolcissimi, 
struttura elegante e retrogusto mentoso.

Sensazioni vinose ed eleganti sentori floreali 
di rosa rossa e viola, note fruttate di mora ed 
accenni speziati di chiodi di garofano e cannella.

Aromatica, calda ed elegante, con note di frutta a 
buccia rossa, su uno sfondo leggermente speziato. 
Gusto avvolgente e morbido, molto lungo.

Potenzialità di
invecchiamento

Può affinare qualche anno in bottiglia. Può affinare qualche anno in bottiglia.





1,5 l 75 cl 1,5 l75 cl

2 grandi vini da 2 singoli 
vigneti per dimostrare le 
infinite potenzialità del Collio: 
Colle Blanchis, un Sauvignon 
Blanc elegante, complesso 
e inebriante nei profumi e 
Braida Nuova, un Merlot in 
purezza complesso, vellutato e 
maestoso.

Le Selezioni
Borgo Conventi

Nome Vino Braida Nuova
Venezia Giulia IGT

Colle Blanchis
Collio DOC

Varietà Merlot Sauvignon

Affinamento In barrique nuove per 16 mesi e lungamente in bottiglia. Vinificato rigorosamente in bianco, affina in tini di acciaio e poi in bottiglia.

Caratteristiche Dolcezze, sensazioni speziate, note fruttate di mora si incontrano con una struttura
imponente, piacevole, con tannini vellutati ed un retrogusto di cioccolato e menta.

Sentori di pesca e frutta tropicale con note di peperone giallo e foglia di pomodoro.
Gusto morbido, carezzevole, di grande eleganza e struttura.

Potenzialità di
invecchiamento

Può affinare lungamente in bottiglia. Può affinare qualche anno in bottiglia.





Tenuta Borgo Conventi
Strada della Colombara, 13  34072 Farra d’Isonzo(GO)

Tel. +39 0481 888004  Fax. +39 0481 888510
info@borgoconventi.it  www.borgoconventi.it


