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MADREPUGLIA
TdldLLI:

Tradizionali

Tradizionli con semi di ﬁnocchio
Calzone

Cipo[[a

Cereali

Grano Arso
Patate e rosmarino Km'o

Caclo € pepe ]ngredienti base: Farina tipo “00”
Pomodor[ SeCC"'L'L vino bianco,olio extravergine di oliva
sale. ( aromi naturali per ogni gusto )

Confezione da 250g 0 400 g
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Taralli tradizionali jatti mteramente
a mano e con mcrreduntt cremum a km o.

e www.madrepuglia.com



MADREPUGLIA
CONSEIVE:

Pate di pomodori secchi
Pate di olive nere

Pate di funghi champ[gnon
Salsa di cime di rape
Pomodori esiccati

Carcioﬁ spaccati
Melanzane julenne in evo

Kmoe ﬁ[iera corta
]ngr’edienﬁ base: olio extravergine di
oliva autoctono
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Conserve e paté a km o o filiera corta
dalla semina alla lavorazione in olio evo
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In confezioni da:
500 ml
100oml

5000 ml
o in orcio da 500 ml

“Olio di oliva di categoria su.periore ottenuto direttamente
dalle olive e unicamente mediante pmcedimenﬁ meccanici’.

www.madrepuglia.com




MADREPUGLIA

VINO 1G6T:

BOMBINO BIANCO IGL PUGLIE

INDICAazione GeoGrarica TIPICA
variectd: Bombino Bianco

Z0na bl Propuzione:

P‘Ltglia, area collinare del Nord Barese

ABBINAMENLI: ottimo come aperitivo e per
accompaghnare piatti a base di pesce lesso e ai ferri,

crostacei eﬁ'u tti di mare.
TEMPEracura ol Servizio: 8 — 20°C

Granazione: 12.50%

Ogni vite e coltivata nel territorio della Murgia,
da territori sottostanti al Castel del Monte

W\-m.v.ﬂ-”tad}-’epug[[a.corn
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MADREPUGLIA

VINO 1G6T:

CHAroonnav Blanco
IGL PUGLId

INDICAZIONE GeoGrarica TIPICA

WADICI

/e

varietd: chardon nay

Z0na DI Probuzione:

l-)t,-tg[&.i. area collinare del Nord Barese

ABBINAMENCI: ottimo come aperitivo e per
accompagnare piatti a base di pesce lesso e ai ferri,

crostacel L"J'l‘-’L.-t['“ di mare.
TEMPEracura ol Servizio: .8 — 20°C

Grapazione: 12.50%

Ogni vite e co [tivata nel territorio della Murgia,
da territori sottostanti al Castel del Monte
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MADREPUGLIA

VINO 1G6T:

FIano B1aNnCO IGL PUGLId

B"f INDICAZIONE GeoGrarica TIPICA

varieca: Fiano

Z0na bl Propuzione:

P‘Ltgﬁa, area collinare del Nord Barese

ABBINAMENLI: ottimo come aperitivo e per
accompaghnare piatti a base di pesce lesso e ai ferri,

crostacei e carni bianche.
TEMPEracura ol Servizio: 10-12°C

granazione: 12.00%

Ocrm vite & coltivata nel territorio della Muwm
da territori sottostanti al Castel del Mon’a

W\-m.v.ﬂ-”tad}-’epug[ia.corn
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MADREPUGLIA

VINO 1G6T:

MOSCALo IGL PUGLId

INDICAZIONE GeoGrarica TIPICA

varieta: moscato

Z0na bl Propuzione:
Pugﬁa, vigneti ubicati nell’area DOC

ABBINAMENEI: Vino da dessert, ideale da abbinare
a ]fmstia:cri;t secca e lievitata, crostate,

dolci a base di mandorle.
TemPeracura ol Servizio: 10-18°C

Grapazione: 11,5 %
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MOSCATO

Ocrm vite & coltivata nel territorio della Mumm
da territori sottostanti al Castel del Mon’a

l‘ } W\-m.v.ﬂ-”tad}-’epugha.corn
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MADREPUGLIA

VINO 1G6T:

NeGroamaro IGt PUGLId

INDICAZIONE GeoGrarica TIPICA

Varieta: negroamaro

Z0Nna DI Propuzione:

Puglia, area salentina

ABBINAMENGI: Carni rosse, arrosti, svf\-’:lgg‘in;l.

1 brn-mgg{ a pasta dura, salumi
TEMPEracura ol Servizio: 18-20°C

Granazione: 13,5

Ogni vite e coltivata nel territorio della Mur gia,
d a territori sottostanti al Castel del Monte

e a‘ www.madrepuglia.com
&S vww.madrepuglia.c



MADREPUGLIA

VINO 1G6T:

Nero ol trolia 16t PUGLIQ

INDICAZIONE GeoGrarica TIPICA

varieca: nero ol crola

Z0na bl Propuzione:

P’ng“il, area L'O”U‘Hll‘l‘ L"{(;’[ HOI”L’{ l')il]-"L‘SL‘

ABBIN@Menctl: Carni rosse, arrosti, scf\-’ngqin&

‘Ib rmaggl a pasta dura, salumi
TEMPEracura ol Servizio: 18-20°C

Grapazione: 13,0

Ogni vite e co [tivata nel territorio della Murgia,
da territori sottostanti al Castel del Monte

www.madrepuglia.com

e



MADREPUGLIA

VINO 1G6T:

PrIMIGIVO I1GL PUGLIG

INDICAZIONE GeoGrarica TIPICA

varieca: Primicivo

Z0Nna DI Propuzione:

l'-’t.lg‘m. area centrale del tarantino

ABBINAMENGI: Carni rosse, arrosti, svf\-’:lgg‘in;l.

formaggi a pasta dura, salumi

TEMPeracura ol Servizio: 18-20°C

Granazione: 13,5

Ogni vite e co [tivata nel territorio della Murgia,
da territori sottostanti al Castel del Monte

o~ www.madrepuglia.com
- yvww.madrepuglia.c



M ADREPUGLIA
CasSSEecta CoNserve

Propaoccl CIPICI aLL'INCernao:

1 pomobporint SECCHI SOCL'OLIO evo 390 Gr

1 CarcioFl aLLa concabina KM 0 520 Gr

1 SaLsa DI CIme DI raPe evo 1806GT

1 CONFecLura FICHI DI PUGLIA 260 Gr

1 PAGE DI POMODOrI SECCHI IN VD 180 Gr

10LI0 EXLravercine armaoniCo mabrepuGLia s00 mL

www.madrepuglia.com
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Prop0SCta CESLO NatdLE
Propoccl CIPICI aLL'INGEerna:

Panectone arcigianaLe
ProSecco

Pave DI cloccoLacini art.
| VINO rosso rabicl IGP
POMODOrinI SBCCHI VD
| saLsa pl cime DI rara
OLI0 VD armonico

Pace ol carcioFini

pasta Senacore cappeLLl
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MADREPUGLIA

OLIO EXTRA VERGINE
DIOLIVA
MONOCULTIVAR PERANZANA

www.madrepuglia.com
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