Taralli scaldati
“Le Coccarde”
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Taralli scaldati

lavorati a mano
sccondo la tradizione
| Solo olio extravergine
di oliva di Puglia

Ingredienti:

Farina 00

Olio extravergine di oliva
Vino bianco trebbiano

Semi di finocchio / Pepe nero
Lievito di birra

Sale

Caratteristiche:
Prodotto artigianale lavorato a mano.

Il processo di lavorazione con un ridotto utilizzo di macchinari, consente di mantenere integri i
sapori inconfondibili delle materie prime utilizzate.

L'olio extravergine di oliva, conferisce al prodotto un profumo, un aroma e una fragranza unici.

Preparati secondo la tradizione, vengono bolliti e successivamente infornati.

Consigli per assaporarlo:
La forma caratteristica e studiata per consentirne il consumo come semplice snack
O in piacevole accostamento ad altri prodotti della tradizione.

Le coccarde, oltre ad essere perfette per pasti frugali, si accompagna benissimo a formaggi,
salumi, sottoli o paté di qualsiasi tipo.

Da accompagnare con del buon vino rosso o una birra artigianale fredda.



